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Kerro meille allergiastasi! Lisätietoja tarjoiltavista annoksista ja niiden sisältämistä allergioita ja intoleransseja 
aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä henkilökunnalta. (Elintarvikeasetus EU N:o1169/2011) 

 

Kiitämme varauksestanne Ravintola Pannuun, meillä on ilo palvella seuruettanne! 
Kymmenen hengen ja sitä suuremmilta ryhmiltä edellytämme ruokatilauksen tekemistä ennakkoon. 
Pyydämme tilauksen toimittamista ravintolalle viisi arkipäivää ennen tilaisuutta, samalla vahvistuu 
lopullinen henkilömäärä, joka on laskutusperuste sekä mahdolliset erityisruokavaliot ja allergiat. Mikäli 
erityisruokavalion työstäminen vaatii erityisiä toimenpiteitä tai raaka-ainehankintoja, veloitamme 
4 €/annos ruokavalion toteuttamisesta. 
Ryhmille on myös pizzatilaukset mahdollisia ennakkotilauksesta, pizzat löydät www.ravintolapannu.fi  
 

Ennakkotilaukset on hyvä olla merkittynä seuraavasti: 

henkilön nimi: alkupala/pääruoka/jälkiruoka/mahdolliset allergiat 
 

ALKUUN 
Alkusalaattipöytä    4,50 € 
alkusalaatti salaattipöydästä, kerta-annos 
Pane all’aglio kasvis   4,80 € 
uunituoretta valkosipulikotileipää (maidoton) 

Lumanche e ”gorgonzola” 13,50 € 

yrtti-valkosipulivoilla ja Aura-sinihomejuustolla kuorrutettuja etanoita, lisänä talon timjamileipää 

(laktoositon, annoksen voi saada gluteenittomana, gluteenittoman leivän lisähinta 1 €) 

Metsäsienikeittoa  alkuruokana  10,50 € / pääruokana 16,00 € 

kermaista metsäsienikeittoa, pekonimurua, kevätsipulia ja juuressipsejä sekä timjamileipää 

(laktoositon, annoksen voi saada gluteenittomana, gluteenittoman leivän lisähinta 1 €) 

Tomaattitartar kasvis  10,50 € 

tomaattia, kalamata-oliiveja ja kapriksia, pistaasimajoneesia ja chili-valkosipuliöljyä sekä parmesaanijuustokeksiä 

(gluteeniton ja laktoositon) 

*** 

PÄÄRUUAT 

Paistettua kirjolohta *  31,50 € 

pannupaistettua kirjolohta 150 g, Antiboise-kastiketta, sahramilla maustettua fenkolipyreetä, paahdettua 

porkkanaa ja pikkelöityä pihlajanmarjaa (laktoositon/gluteeniton) 

Pippuripihvi *  42,00 € 

Viskaalin Limousin-pihvikarjan sisäfileetä 150 g, pippurikastiketta ja pastis-maustevoita, rapeaa pekonia, 

paahdettuja kauden juureksia sekä pikkelöityjä suppilovahveroita (laktoositon/gluteeniton) 

Porsaan sisäfileetä *  27,50 € 
Björkensin tilan porsaan sisäfileetä, omenasiiderikastiketta, sahramilla maustettua fenkolipyreetä, 

paahdettua myskikurpitsaa ja herkkusieni-punasipulipaistosta (laktoositon/gluteeniton) 

Paholaisen kanaa *  25,00 € 
vuohenjuustolla kuorrutettua nuoren kananrintaa, timjamilla maustettua punaviinikastiketta, 

paahdettuja kauden juureksia sekä paholaisen hilloa (vähälaktoosinen/gluteeniton) 

Kasvispihvit * vegaaninen  23,00 € 

punajuuri-quinoapihvejä, myskikurpitsa-salviakastiketta, kasvis-linssihöystöä, paahdettua porkkanaa sekä 

paahdettua mantelia, salsa verdeä (maidoton/vegaaninen/gluteeniton) 
 

* merkittyihin pääruoka-annoksiin voi valita lisukkeeksi: 

ranskalaiset perunat, lapinpuikulaperunaa, kermaperunat, valkosipuli-kermaperunat, juustoperunat, sinihomejuustoperunat, 

vuohenjuustoperunat tai yrttiriisiä.     

Jatkuu seuraavalla sivulla… 

 

 

mailto:ravintolapannu@ravintolapannu.fi
http://www.ravintolapannu.fi/


p. 0207928200 / email; ravintolapannu@ravintolapannu.fi   3.2.2025 

Kerro meille allergiastasi! Lisätietoja tarjoiltavista annoksista ja niiden sisältämistä allergioita ja intoleransseja 
aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä henkilökunnalta. (Elintarvikeasetus EU N:o1169/2011) 

 

 

 

Carbonara di Renna Affumicata 26,00 € 

kermaista savuporokastiketta pekonin ja punasipulin kera, valkosipuli-yrttivoita ja parmesaanijuustoa 

sekä kotileipää (laktoositon) 

Lasagne della Casa  19,00 € 

jauhelihalasagnea, kermaista tomaatti-valkosipulikastiketta ja kotileipää (vähälaktoosinen, munapastaa) 

Pasta alla zucca moschata kasvis 21,00 € 

myskikurpitsa-salviakastiketta ja paahdettua myskikurpitsaa, kevätsipulia, pikkelöityä chiliä, paahdettuja manteleita, 

parmesaanijuustoa ja friteerattua lehtikaalta sekä kotileipää (laktoositon, annos saatavana vegaanisena) 

New York burger  25,50 € 

briossisämpylä, BBQ-maustettu Viskaalin rotukarjan jauhelihapihvi 160 g, Monterey Jack -juustoa, salaattia, tomaattia, 

marinoitua punasipulia, rapeaa pekonia, chilimajoneesia ja ranskalaisia perunoita (vähälaktoosinen) 

*** 

JÄLKIRUUAT 

Mutakakkua   12,50 € 

Puistolan kuningatarjäätelöä ja marjahilloketta 

(laktoositon, gluteeniton)                 

Crème Brûlée  10,50 €    

kahvilla maustettua paahtovanukasta ja vadelmamarenkia 

(laktoositon, gluteeniton) 

Talon jäätelöä tai sorbettia 

1 pallo 4,80 € / 2 palloa 9,00 € / 3 palloa 13,50 € 

 

Menu Pannu 3 ruokalajia, hinta määräytyy pääruokavalinnan mukaan! 

Alkuruokana kaikille yhtenäinen 

Metsäsienikeittoa 
kermaista metsäsienikeittoa, pekonimurua, kevätsipulia ja juuressipsejä sekä timjamileipää 

(laktoositon, annoksen voi saada gluteenittomana, gluteenittoman leivän lisähinta 1 €. Saatavilla kasvisversiona ilman pekonia) 

 

Pääruokavaihtoehdot: 

Paistettua kirjolohta *  51,00 € 
pannupaistettua kirjolohta 150 g, Antiboise-kastiketta, sahramilla maustettua fenkolipyreetä, paahdettua 

porkkanaa ja pikkelöityä pihlajanmarjaa (laktoositon/gluteeniton) 

TAI 

Pippuripihvi *   61,50 € 
Viskaalin Limousin-pihvikarjan sisäfileetä 150 g, pippurikastiketta ja pastis-maustevoita, rapeaa pekonia, 

paahdettuja kauden juureksia sekä pikkelöityjä suppilovahveroita (laktoositon/gluteeniton) 

TAI 

Kasvispihvit * vegaaninen  42,50 € 
punajuuri-quinoapihvejä, myskikurpitsa-salviakastiketta, kasvis-linssihöystöä, paahdettua porkkanaa sekä 

paahdettua mantelia, salsa verdeä 

(maidoton/vegaaninen/gluteeniton) 

Jälkiruokana kaikille yhtenäinen 

Crème Brûlée   

kahvilla maustettua paahtovanukasta ja vadelmamarenkia 

(laktoositon, gluteeniton) 
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