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Kerro meille allergiastasi! Lisätietoja tarjoiltavista annoksista ja niiden sisältämistä allergioita ja intoleransseja 
aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä henkilökunnalta. (Elintarvikeasetus EU N:o1169/2011) 

 

Kiitämme varauksestanne Ravintola Pannuun, meillä on ilo palvella seuruettanne! 
Kymmenen hengen ja sitä suuremmilta ryhmiltä edellytämme ruokatilauksen tekemistä ennakkoon. 
Pyydämme tilauksen toimittamista ravintolalle viisi arkipäivää ennen tilaisuutta, samalla vahvistuu 
lopullinen henkilömäärä, joka on laskutusperuste sekä mahdolliset erityisruokavaliot ja allergiat. Mikäli 
erityisruokavalion työstäminen vaatii erityisiä toimenpiteitä tai raaka-ainehankintoja, veloitamme 
4 €/annos ruokavalion toteuttamisesta. 
Ryhmille on myös pizzatilaukset mahdollisia ennakkotilauksesta, pizzat löydät www.ravintolapannu.fi  
 

Ennakkotilaukset on hyvä olla merkittynä seuraavasti: 

henkilön nimi: alkupala/pääruoka/jälkiruoka/mahdolliset allergiat 
 

ALKUUN 
Alkusalaattipöytä     4,50 € 
alkusalaatti salaattipöydästä, kerta-annos 
Pane all’aglio kasvis    4,80 € 
uunituoretta valkosipulikotileipää (maidoton) 

Lumanche e ”gorgonzola”  13,80 € 

yrtti-valkosipulivoilla ja Aura-sinihomejuustolla kuorrutettuja etanoita, lisänä talon timjamileipää 

(laktoositon, annoksen voi saada gluteenittomana, gluteenittoman leivän lisähinta 1 €) 

Maa-artisokkakeittoa   alkuruokana  10,50 € / pääruokana 17,00 € 

kermaista maa-artisokkakeittoa, rapeaa pekonia, ruohosipulia sekä timjamileipää 

(laktoositon, annoksen voi saada gluteenittomana, gluteenittoman leivän lisähinta 1 €) 

Viskaalin pastramia ja puolukkaa  12,00 € 

Viskaalin naudan pastramia, mustapippurimajoneesia, paahdettua maa-artisokkaa, pikkelöityä puolukkaa, rucolaa, 

neitsytoliiviöljyä sekä rapeaa parmesaanijuustoa (laktoositon, gluteeniton) 

*** 
PÄÄRUUAT 
Paistettua kirjolohta   26,00 € 
paistettua kirjolohta 150 g, kermaista valkoviinikastiketta, perunapyreetä, pikkelöityä fenkolia ja balsamicolla maustettua ja 

paahdettua punajuurta (laktoositon, gluteeniton) 

Poronkäristys   36,00 € 
perinteistä poronkäristystä ja perunapyreetä, pikkelöityä puolukkaa sekä Myrttisen suolakurkkua (laktoositon, gluteeniton) 

Pippuripihvi   42,50 € 
Viskaalin Limousin-pihvikarjan sisäfileetä 150 g, kermaista pippurikastiketta, paahdettua maa-artisokkaa sekä balsamicolla 

maustettua ja paahdettua punajuurta. Lisukkeena valintasi mukaan joko ranskalaiset perunat tai kermaperunat 

Annoksen voi saada myös 200 g pihvillä, hinta annokselle on 52,50 € (laktoositon, gluteeniton) 

Iberico-porsasta   30,00 € 
grillattua Iberico-porsaan secretoa 160 g, balsamicokastiketta, uunijuureksia, pikkelöityä fenkolia sekä päärynäkompottia. 

Lisukkeena valintasi mukaan joko ranskalaiset perunat tai kermaperunat (laktoositon, gluteeniton) 

Paholaisen kanaa   26,00 € 
vuohenjuustolla kuorrutettua nuoren kananpojan rintaa, tummaa punaherukkakastiketta, paahdettua maa-artisokkaa ja 

uunijuureksia sekä paholaisen hilloa. Lisukkeena valintasi mukaan joko ranskalaiset perunat tai kermaperunat (vähälaktoosinen, 

gluteeniton) 

Paahdettua juuriselleriä kasvis  25,00 € 

parmesaanilla gratinoitua juuriselleriä, kesäkurpitsa-kvinoakastiketta, perunapyreetä, paahdettua saksanpähkinää sekä 

uunijuureksia (laktoositon, gluteeniton, annos on saatavilla vegaanisena) 
 

 

       

Jatkuu seuraavalla sivulla… 
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Carbonara di renna Affumicata  26,50 € 

kermaista savuporokastiketta, lisänä pekonia, punasipulia, valkosipuli-yrttivoita sekä parmesaanijuustoa, tarjoillaan kotileivän 

kera (laktoositon) 

Lasagne della Casa   19,50 € 

jauhelihalasagnea, kermaista tomaatti-valkosipulikastiketta ja kotileipää (vähälaktoosinen) 

Pasta ai portobello e verdure kasvis  21,00 € 

kesäkurpitsa-kvinoakastiketta, lisänä portobelloa, aurinkokuivattua tomaattia ja pinaattia sekä munakoisokaviaaria ja 

parmesaanijuustoa, tarjoillaan kotileivän kera (laktoositon, annos saatavana vegaanisena) 

New York burger   25,50 € 

briossisämpylä, BBQ-maustettu Viskaalin rotukarjan jauhelihapihvi 160 g, Monterey Jack -juustoa, salaattia, tomaattia, 

marinoitua punasipulia, rapeaa pekonia, chilimajoneesia ja ranskalaisia perunoita (vähälaktoosinen, saatavilla gluteenittomana, 

gluteenittoman sämpylän lisähinta 1,50 €) 

*** 

JÄLKIRUUAT 

Mutakakkua   12,00 € 

päärynäkompottia ja vaniljajäätelöä (laktoositon, gluteeniton) 

Crème brûlée   10,50 €    

paahtovanukasta ja mustaherukkahilloketta (laktoositon, gluteeniton) 

Talon jäätelöä tai sorbettia 

1 pallo 4,80 € / 2 palloa 9,00 € / 3 palloa 13,50 € 

 

Menu Pannu 3 ruokalajia, hinta määräytyy pääruokavalinnan mukaan! 

Alkuruoka, kaikille yhtenäinen 

Maa-artisokkakeittoa 
kermaista maa-artisokkakeittoa, rapeaa pekonia, ruohosipulia sekä timjamileipää (laktoositon, annoksen voi saada 

gluteenittomana, gluteenittoman leivän lisähinta 1 €. Saatavilla kasvisversiona ilman pekonia) 

 

Pääruokavaihtoehdot: 

Paistettua kirjolohta   45,50 € 
paistettua kirjolohta 150 g, kermaista valkoviinikastiketta, perunapyreetä, pikkelöityä fenkolia ja balsamicolla maustettua ja 

paahdettua punajuurta (laktoositon, gluteeniton) 

TAI 

Pippuripihvi    62,00 € 
Viskaalin Limousin-pihvikarjan sisäfileetä 150 g, kermaista pippurikastiketta, paahdettua maa-artisokkaa sekä balsamicolla 

maustettua ja paahdettua punajuurta. Lisukkeena valintasi mukaan joko ranskalaiset perunat tai kermaperunat (laktoositon, 

gluteeniton) 

TAI 

Paahdettua juuriselleriä kasvis  44,50 € 
parmesaanilla gratinoitua juuriselleriä, kesäkurpitsa-kvinoakastiketta, perunapyreetä, paahdettua saksanpähkinää sekä 

uunijuureksia (laktoositon, gluteeniton, annos on saatavilla vegaanisena) 

 

Jälkiruoka, kaikille yhtenäinen 

Crème brûlée   

paahtovanukasta ja mustaherukkahilloketta 

(laktoositon, gluteeniton) 
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